
TIRSDAG 24/10 TIRSDAG 31/10

ONSDAG 25/10 ONSDAG 1/11

TORSDAG 26/10 TORSDAG 2/11

FREDAG 27/10 FREDAG 3/11

LØRDAG 28/10 LØRDAG 4/11

Brændende kærlighed med kar-

toffelmos, varm kompot af røget 

svinebryst og løg & bistro salat.

Coq au vin blanc: Kylling i hvid-

vin, champignon og perleløg. 

Stegte kartofler og bistrosalat.

Bistro schnitzel med pommes 

saute, lune ærter, skysauce, ci-

tron, kapers, peberrod & salat.

Flødebagt forloren hare med 

vidundersauce, surt, bistrosalat 

og kartofler.

Bistroens fish ´n´ chips: Sprød fisk, 

kartoffelbåde. Sauce tartare, 

grillet citron og salat.

Boeuf bourgogne: Mørt oksekød, 

rødvin, bacon, svampe og perle-

løg. Mos og salat.

Boeuf Stroganoff i kraftig sauce 

af tomat, hvidvin, bacon med 

rodfrugtmos & bistro salat.

Fiskedeller med sauce tartare 

med fennikel-gulerodssalat og 

dildkartofler.

Gammeldaws kyllingesteg i sky-

sauce, persillekartofler, surt og 

sprød salat.

Boller i karry: Klassisk med 

cremet karrysauce med 

basmatiris, chutney og salat.

To Go kan bestilles på telefon 

31 36 68 66 fra kl 11:30

UGE 43 & 44

BESTILLING

Fra 17.00 til udsolgt

Voksen / To go . . . . . . . . . 160,- / 130,-

 Barn / To go . . . . . . . . . . . . . . . . 80,- / 80,-

Dagens ret til vegetaren: 
Spørg os - vi har et forslag.


