
Aften-menu 
Fra 17.00 til 21.00

Go´start
140,-

Tapas forret med 6 smage

Fennikel - Agurk - Kørvel

Kikærter - Persille - Olivenolie

Tigerrejer - Citronmayo - Piment d´Esplette

Muslinger - Selleri - Dild

Røget Dyrekølle - Ribs - Stegt Æg

Skinke - Smør - Toast

Hovedretter
265-

Vælg mellem ”kød”, ”fisk” eller ”vegetar”

Tomat - Feta - Mynte - Oregano 

Bagt Laks - Urtecrust - Hummerbisque

Grillet Kalv - Bagte Rødløg - Rygeost - Dild

Garniturer
Følger med ovenstående hovedretter

Persillerod - Persille - Valnødder

Squash - Olivenolie - Parmesan

Nye Kartofler - Løvstikke – Smør

Grønne Blade - Vinaigrette - Knas

(De fire garniturer for sig selv 135,-)

Dessert
75,-

Panna Cotta - Hindbær - Knas

Chokolade - Tærte - Saltkaramel

(”Kombo” af de to desserter 85,-)

Tre Oste - Knækbrød - Sylt 

85,-

Dagens Ret
160,-

Dagens familievenlige hverdagsmad

Fra kl. 17.00 til udsolgt eller 18.30

Kan også fås som børneportion til 80,-

Klassisk Bistro

Steak
315,-

250g Oksestriploin

Pommes Frites – Sauce Espagnole

Grillet Spidskål med Purløg og Parmesan 

Creme Brûleé 
 75,-

Bistro-kombo 365,-

Fuld tavle
435,-

3 - retters menu

Go´start

De tre Hovedretter i mindre udgaver

Fire Garniturer

Dessert-kombo

P. S. bestilles til hele bordet
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Evening Menu 
From 17.00 till 21.00

Good Start
140,-

Tapas-like with 6 tastes

Fennel - Cucumber - Chervil

Chickpeas - Parsley - Olive Oil 

Tiger Prawns - Lemon Mayo - Piment d’Esplette

Mussels - Celery - Dill

Smoked Venison - Currants - Fried Egg

Ham - Butter - Toast

Mains
265,-

Choose between “Meat”, ”Fish” or ”Veggie”

Tomato - Feta - Mint - Oregano 

Baked Salmon - Herb Crust - Lobster Bisque 

Grilled Veal - Baked Onions - Smoked Cheese - Dill

Garnishes
Comes with all mains above

Parsley Root - Parsley - Walnuts

Squash - Olive Oil - Parmesan

New Potatoes - Lovage - Butter

Crispy Leaves - Mustard - Crunch

(The four garnishes 135,-)

Desserts
75,-

Panna Cotta - Raspberry - Crunch

Chocolate - Pie - Salted Caramel

(Dessert-Combo 85,-)

Three Cheese - ”Knaekbroed” - Pickle 

85,-

Today’s Special
160,-

Today’s family friendly dish

From kl. 17.00 till ”Sold out” or till 18.30.

Kids Portions 80,-

Classic Bistro

Steak
315,-

250g Striploin

French Fries – Sauce Espagnole

Grilled Cabbage with Chives and Parmesan 

Creme Brûleé 
 75,-

Bistro-Combo 365,-

Full Board
435,-

3 - course menu

Good Start

”Tastings” of the three Mains

The four Garnishes

Dessert Combo

P. S. For the whole table


