
ALLERGENER?
Spørg din tjener: 
Vi ved hvad vi har kommet i 
maden, for vi har lavet den  
fra bunden.

GRØNNE LEDSAGERE
Følger med når du bestiller hovedretterne, kan også bestilles seperat.

Plukket grønkål med sesamdressing, rysteribs og rugbrødsknas
Gratineret tærte med timian-bagte løg
Belugalinser og råmarinerede jordskokker med krydderurte dressing
Sprøde grønne blade med ristet boghvede, vinaigrette og skalotteløg

 De fire ledsagere for sig selv . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 135,-

 GO´START . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . PR. PERSON 140,-
Tapas forret med alle 6 smage.

Fetacreme med persille og røget paprika
Rosenkål med parmesan og chili
Store rejer med tomat og hvidløg
Torskerillette med dild og citron
Spareribs glaseret med black pepper sauce

DEN STORE JA HAT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . PR. PERSON 435,-
Denne menu er vi allermest stolte over. Når du bestiller “Den store Ja-hat”, får 
du alt fra hele denne side serveret: Go´start, de 3 hovedretter, de grønne led-
sagere og begge desserter.

Alt serveres i skåle og fade som delemad til hele bordet.
Vi håber du får en sjov og dejlig aften.

HOVEDRETTER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .265,-
Vælg mellem vegetar, fisk eller kød.
Få alle tre med ved bestilling af Den store Ja-hat.

Svampefarseret hanebryst, hertil sauce supreme & jordskokkechips.
Meunierestegt hvid fisk med noilly prat fumé og fennikel crudite med krydder-
urter.
Gulerødder bagt i misu-smør og ingefær, hertil krydret flækærter.

DESSERT 75,-
Bestil dem enkeltvis eller få begge desserter med, når du bestiller Den store Ja-
hat. (Ved bestilling af begge desserter i en mindre størrelse: 85 kr) 

Vanilje panna cotta med myntes låg og chokolade twill
“Trifli” med rabarber, mascarpone og ristede mandler

AFTENMENU
17:00 - 21:00



DESSERTER

Vanilje panna cotta med myntes låg og chokolade twill. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .75,-
“Trifli” med rabarber, mascarpone og ristede mandler. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .75,-
(En kombo af de to desserter i mindre en udgave.................................................85.-)

Creme Brulée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75,-
3 oste, knækbrød og picles . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 85,-

DAGENS RET 160,-
Dagens familievenlige hverdagsmad. Den kan hentes eller spises i bistroen fra kl. 
17.00 til udsolgt.

Fåes som børneportion.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80,-
Børne fish ’n’ chips. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .105,-

ALLERGENER?
Spørg din tjener: 
Vi ved hvad vi har kommet i 
maden, for vi har lavet den  
fra bunden.

BISTRO KLASSIKERNE

 BISTRO STEAK & BRULÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 365,- 

 STEAK & FRITTER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 315,-
Entrecote • Sprød Salat
Fritter • Rødvinssauce

 CREME BRULÉE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75,-
Orangeskal • Vanilje

Her ser du vores klassiske bistro mad, til dig eller dit 
barn, der bare gerne vil have noget du kender.
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